


ENTRADAS uYu

CEVICHE DE HONGOS ** (VG)/VEGANO ** (GF) 790
BAO BUN DE PANCETA LAQUEADA, PICKLES, SWEET CHILI Y CILANTRO 790
DEGUSTACION DE HONGOS, YEMA CURADA Y CREMA DE QUESO ** (VG) ** (GF) 890
AJO BLANCO, MELON, UVA, CROCANTE DE SERRANO Y CORTINA ** (GF) 620
BABA GANOUSH, PAN ARABE, TAHINI Y GARBANZOS ** (VG)/VEGANO 690
EMPANADAS DE LOMO, DIP DE TOMATE Y SRIRACHA 590
BURRATA, JAMON CRUDO, DUKKAH Y ESPUMA DE TOMATE CONFITADO ** (GF) 890

PRINCIPALES

TOMATES FRESCOS, SANDIA, PEPINO, PALTA FLAMBEADA Y PISTACHOS ** (VG)/VEGANO ** (GF) 980
TARTAR DE CARNE, BLACK RIVER CAVIAR, YEMA A BAJA TEMPERATURA Y PAVE DE PAPA ** (GF) 1890
DENVER STEAK MADURADO EN KOJI, CARAMELO DE COLIFLOR, CEBOLLINES ENCURTIDOS Y DEMI-GLACE 2220
ESTURION CONFITADO, REPOLLO ASADO EN MANTECA DE MISO, PAN GRATTATO Y SALSA DE CAJU Y ACEITE VERDE ** (6F) 1420
MILANESA DE LOMO, PAPA PRENSADA CON MANTECA AROMATICA Y SALSA CRIOLLA 1220
PAD THAI DE LANGOSTINOS Y FIDEOS DE ARROZ ** (GF) 1220
CAPPELLETTI DE BONIATO Y QUESO DE CABRA CON MANTECA DE SALVIAY AVELLANAS ++ (vG) 1420

POSTRES

TARTA VASCA ** (GF) 790
FUDGE DE CHOCOLATE BELGA, CARAMELO SALADO, GARRAPINADA Y HELADO DE MANi ** (GF) 740
DEGUSTACION DE QUESOS NATURALES MARTIN ROSBERG, HIGOS DOMAINE CASTELAR 890
Y SOPA FRIA DE CHOCOLATE BLANCO ** (VG) ** (GF)

AFFOGATO CON HELADO DE ESPECIALIDAD ** (GF) 590

MENU KIDS

MILANESA CON PURE DE PAPAS - TORTA HUMEDA DE CHOCOLATE - AGUA SABORIZADA 690

s
k,\ e
PANERA ADICIONAL PARA DOS PERSONAS 150

*EN CASO DE TENER ALGUNA ALERGIA O RESTRICCION ALIMENTARIA AVISAR AL STAFF
** VEGETARIANO (VG) ** GLUTEN FREE (GF) — EN NUESTRA COCINA SE ELABORAN ALIMENTOS QUE CONTIENEN GLUTEN
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DEGUSTACIONES

EXPERIENCIAS

ATLANTIC

ATLANTIC

Degustacién de nuestra linea joven, vinos
frescos influenciados por el océano
atléntico.

Incluye tabla de quesos de guarda, pan

artesanal y aceite de oliva Familia Deicas.

ATLANTICO SUR ROSE 2025
ATLANTICO SUR ALBARINO 2025
wes.. PROGRESO TANNAT 2024
BOTRYTIS NOBLE 2023

VALOR USD 50 IMP INCL.

Almuerzo maridado con nuestros vinos
jévenes y atlanticos.

ATLANTICO SUR ROSE 2025
Babaganush, Pan érabe, tahini y garbanzos
ATLANTICO SUR ALBARINO 2025
Ceviche de hongos

inevams PROGRESO TANNAT 2024
Denver Steak madurado en koji, caramelo de coliflor,
cebollines encurtidos y demiglace

LICOR DE TANNAT 2020

Fudge de chocolate belga, caramelo salado,
garrapifiada y helado de manf

VALOR USD 120 IMP INCL.

FAMILIA DEICAS

FAMILIA DEICAS

Degustacion de nuestra linea icono.
Incluye tabla de quesos de guarda, pan

artesanal y aceite de oliva Familia Deicas.

ESPUMOSO CUVEE CASTELAR
PRELUDIO BLANCO 2024
PRELUDIO TINTO 2019

CRU D'EXCEPTION
CABERNET SAUVIGNON 2020

MASSIMO DEICAS 2021
BOTRYTIS NOBLE 2023

VALOR USD 70 IMP INCL.

LAS DEGUSTACIONES NO INCLUYEN
REFILL DE COPA NI DE PANERA

Almuerzo armonizado con nuestros vinos
premium.

ESPUMANTE CUVEE CASTELAR

TERROIR ATLANTICO

Girgola tempura, helado de haba tonka y caldo kombu
PRELUDIO BLANCO 2024

Ajo blanco, melon, uva, crocante serrano y cortina
PRELUDIO TINTO 2019

Bao Bun de panceta laqueada, pickles,

sweet chiliy cilantro

MASSIMO DEICAS 202I

Tartar de carne, black river caviar,

yema a baja temperatura y pavé de papa
BOTRYTIS NOBLE 2023

Degustacion de quesos naturales Martin Rosberg,

Higos Domaine Castelary y sopa fria de chocolate blanco
LICOR DE TANNAT

Affogato con helado de especialidad

VALOR USD 180 IMP INCL.

TODAS LAS EXPERIENCIAS INCLUYEN
REFILL DE COPAS Y DE PANERA
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FAMILIA

DEICAS

URUGUAY

VINOS POR COPA

[VAAV]
ESPUMANTE CUVEE CASTELAR 190
ATLANTICO SUR 150
SINGLE VINEYARD 200
EXTREME VINEYARD 380
PRELUDIO BLANCO 2023 690
PRELUDIO TINTO 2018 620
CRU D'EXCEPTION MERLOT 2020 620
MASSIMO DEICAS 2020 775
LICOR DE TANNAT Il ANOS 390
BOTRYTIS NOBLE / LATE HARVEST 200
WINE BAR UsDb
DEGUSTACION DE 3 COPAS DE NUESTROS VINOS PREMIUM 45
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Ud A
BEBIDAS UYU
AGUA MINERAL 150
CAFE DE ESPECIALIDAD 150

TE SINFONIA

160



