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Tarta vasca

Fudge de chocolate belga, caramelo salado, garrapiñada y helado de maní

Degustación de quesos naturales Martín Rosberg, higos Domaine Castelar

y sopa fría de chocolate blanco

Affogato con helado de especialidad

Tomates frescos, sandía, pepino, palta flambeada y pistachos

Tartar de carne, Black River caviar, yema a baja temperatura y pavé de papa

Denver steak madurado en koji, caramelo de coliflor, cebollines encurtidos y demi-glace

Esturión confitado, repollo asado en manteca de miso, pan grattato y salsa de cajú y aceite verde

Milanesa de lomo, papa prensada con manteca aromática y salsa criolla

Pad thai de langostinos y fideos de arroz

Cappelletti de boniato y queso de cabra con manteca de salvia y avellanas

E N T R A D A S u y u

p r i n c i p a l e s

p o s t r e s

Ceviche de hongos

Bao bun de panceta laqueada, pickles, sweet chili y cilantro

Degustación de hongos, yema curada y crema de queso

Ajo blanco, melón, uva, crocante de serrano y cortina

Baba ganoush, pan árabe, tahini y garbanzos

Empanadas de lomo, dip de tomate y sriracha

Burrata, jamón crudo, dukkah y espuma de tomate confitado
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m e n ú  k i d s

Milanesa con Puré de Papas · torta húmeda de chocolate · agua saborizada

*EN CASO DE TENER ALGUNA ALERGIA O RESTRICCIÓN ALIMENTARIA AVISAR AL STAFF

** VEGETARIANO (VG) ** GLUTEN FREE (GF) – en nuestra cocina se elaboran alimentos que contienen gluten

690

PANERA ADICIONAL PARA DOS PERSONAS 150

790

740

890

590



D E G U S T A C I O N E S E X P E R I E N C I A S

A T L A N T I C

ATLÁNTICO SUR ROSÉ 2025
ATLÁNTICO SUR ALBARIÑO 2025
       progreso tannat 2024
BOTRYTIS NOBLE 2023

Degustación de nuestra l ínea joven, vinos 
frescos influenciados por el océano 
atlántico. 

Incluye tabla de quesos de guarda, pan 
artesanal y aceite de oliva Familia Deicas.

F A M I L I A  D E I C A S

ESPUMOSO CUVÉE CASTELAR
PRELUDIO BLANCO 2024
PRELUDIO TINTO 2019

Cru D´Exception
Cabernet sauvignon 2020 
MASSIMO DEICAS 2021
BOTRYTIS NOBLE 2023

Degustación de nuestra l ínea icono. 
Incluye tabla de quesos de guarda, pan 
artesanal y aceite de oliva Familia Deicas.

A T L A N T I C

ATLÁNTICO SUR ROSÉ 2025
Babaganush, Pan árabe, tahini y garbanzos
ATLÁNTICO SUR ALBARIÑO 2025
Ceviche de hongos
       progreso TANNAT 2024
Denver Steak madurado en koji, caramelo de coliflor, 
cebollines encurtidos y demiglace
Licor de tannat 2020
Fudge de chocolate belga, caramelo salado,
garrapiñada y helado de maní

Almuerzo maridado con nuestros vinos 
jóvenes y atlánticos.

VALOR USD 120 imp incl.

F A M I L I A  D E I C A S

ESPUMANTE CUVÉE CASTELAR
Terroir Atlántico

Gírgola tempura, helado de haba tonka y caldo kombu
PRELUDIO BLANCO 2024
Ajo blanco, melón, uva, crocante serrano y cortina
PRELUDIO TINTO 2019
Bao Bun de panceta laqueada, pickles,
sweet chili y cilantro
MASSIMO DEICAS 2021
Tartar de carne, black river caviar,
yema a baja temperatura y pavé de papa
BOTRYTIS NOBLE 2023
Degustación de quesos naturales Martín Rosberg,
Higos Domaine Castelary y sopa fría de chocolate blanco
Licor de Tannat
Affogato con helado de especialidad

Almuerzo armonizado con nuestros vinos 
premium.

VALOR USD 70 imp incl. VALOR USD 180 imp incl.

Todas las experiencias incluyen
refill de copas y de panera

Las degustaciones no incluyen
refill de copa ni de panera

VALOR USD 50 imp incl.

Single
Vineyard 

Single
Vineyard 



v i n o s  p o r  c o p a u y u

Espumante Cuvée Castelar 

Atlantico Sur

Single Vineyard 

Extreme Vineyard

Preludio Blanco 2023

Preludio Tinto 2018

Cru D´Exception Merlot 2020 

Massimo Deicas 2020

Licor de Tannat 11 Años 

Botrytis Noble / Late Harvest
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b e b i d a s u y u

Agua Mineral

Cafe de Especialidad

Té Sinfonía

150

150

160

w i n e  b a r u s d

Degustación de 3 copas de nuestros vinos premium 45


