@ ATLANTICO SUR

La genuina expresion del Atlantico
FAMILIA

DEICAS ERNINS,

URUGUAY

COSECHA 2023

VARIEDAD

Tannat 100%
ENOLOGO ANALISIS
Santiago Deicas

Grado Alcohdlico 13,50%
ORIGEN pH 3,9
Uruguay Acidez Total 3,60

VINEDO DE ORIGEN
Castelar, Progreso, Canelones - 23 ki
Mar de Piedras, Sierra de Maho
Valle de los Manantiales, Si

km del mar

nado - 22 km del mar

DESCRIPCION DE

La uva Tannat que
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SUELO
Progreso es arcilloso calcareo, Sierra de
Mahoma es esquistos verticales y Sierras de
zén es granito deg

e color en la ¢
ensa los primero
suave los j 7 dias de mace on, donde |
semillas ¢ scara la respons de entr
los taninos | sechar realmente [y tempra
cuando los en su punto mas , aunque |
semillas no e ne tanta concentj@on de anto
cianos, el colo y alto. Como ref
mos esta macer un vino rosa.

ra, que nos
dias y muy

OTENCIAL DE
10 afios

CRIANZA
30% pasa por barricas de

NOTA DE CATA

Color violeta profundo y su nariz fresca: una sensacion i
ciruela, ardndano) de madurez adecuada, sostenida a
matorral. En la boca, este vino demuestra amplitud por e
elegante. El nal hace recordar a aromas minerales.

fruta roja (frutilla, cereza, frambuesa) y negra (mora,
y violetas, y un toque de hierbas frescas como el
sacion frutal intensa y permanencia por su frescura
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